ENTRE-COTE

RIVERIN

APPORTEZ VOTRE VIN & BIERE

ENTREES

Potage du moment - 8

Savoureux et toujours fait maison,
selon Phumeur du chef

Salade César grillée
hacon et capres - 13

Quartiers de romaine grillés, sauce César,
bacon, capres frites et copeaux de parmesan

Baluchon brie champignons - 10

Délicate croustade de pate filo garnie de
brie fondant et de champignons sautés

Crevettes pop-corn aux jalapeiios - 15
Crevettes croustillantes aux jalapefios sur une sauce thaie,

accompagnées d’une mayonnaise épicée

Tataki de thon - 17

Thon saisi aux graines de sésame,
sur poires caramélisées pour touche
fruitée et croquante

Fondue 5 fromages - 17

Fromages Perron, Migneron de Charlevoix,
gruyere, mozzarella et parmesan

Tartare de hoeuf - 18

Capres, cornichons, échalote,
moutarde de Dijon, mayo a I'ail noir et
ceuf de caille coulant sur e dessus

Tartare de saumon - 18
Fraise, basilic, concombre, échalote

Calmars frits - 19

Servi avec mayonnaise épicée et
réduction de balsamique

POUR EN AVOIR ENCORE PLUS

Informez-vous a votre serveur ou serveuse des
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POUTINES
ET BURGERS

Poutine havette - 19

Nos fameuses frites allumettes, nappées de
sauce aux poivres avec fromage en grains et
recouvertes de laniéres de bavette de beeuf

Poutine canard - 25

Cuisse de canard confite effilochée,
fromage Perron vieilli 2 ans, micro-
pousses et sauce fond de canard

Burger Entre-Cote - 20
Fromage cheddar américain, bacon,
champignons rotis, oignons frits, laitue,
tomate et mayonaise maison épicée

Burger signature - 25

Brie, roquette, poires caramélisées,
marmelade bacon et oignons, mayo
chimichurri

GRILLADES

Toutes nos viandes sont accompagnées
de la sauce de votre choix ainsi que de
|[égumes. Vous pouvez remplacer les
légumes par des frites, une salade ou
une purée, selon votre préférence.

Cotes levées - 29
Bavette de hoeuf - 32 / 39

Fomat 6 0z ou 8 oz

Joue de hoeuf - 36

Contre-filet
New York (12 0z) - 53

Filet mignon (7 oz) - 56
Ribsteak (14 oz) - 67
Wagyu - 99 / 125

10 0z ou 14 oz

LES A COTE

Frites régulieres - 3

Frites de patates douces - 5
Salade d’accompagnement - 5

Champignons poélés - 8
Thym et citron

Crevettes (3) papillon - 10

Queue de homard - 22

DECADENTS
DESSERTS

Tarte a I’érable maison - 7
Creme briilée - 9
Gateau choco-noisette - 9

Tartufo au citron - 10

MOCKTAILS
MAISON

Virgin César de
I’Entre-Cote - 8

Epices a steak, sauce BBQ Stout,
sauce Worcestershire, sauce
piquante Firebarns, jus de citron,
Clamato, branche de céleri

Concombre-menthe - 9

Purée de concombres,sirop de
menthe KWE, jus de citron, eau
gazéifiée, menthe, concombre

Sangria aux griottes - 9
Vin Rouge sans alcool, jus de citron,
jus de canneberge blanche, sirop de

cerise griotte KWE, eau gazéifiée

Sans-Gin Tonic - 9

Jus de pamplemousse, tonic,
sirop de menthe KWE, poivre

BOISSONS

Boisson gazeuse - 3
Coke / Sprite / Coke Diéte

Eau gazeuse - 2 / 3
Verre / Bouteille 1L

Jus - 4

Orange / Pomme

Thé glacé - 4

options de repas disponibles a I'ardoise.
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POISSON

Fish and chips

maison - 20

Queue (1) de morue panée au panko et
frite, servie avec sauce tartare maison et
un choix d’accompagnement. Ajoutez 6%
pour 1de plus

Saumon grillé - 32
Format 6 0z, sauce vierge basilic et

tomate, servi sur purée de pommes
de terre au citron, asperges

TARTARES ET
FRUITS DE MER

Tartare de hoeuf - 32

Capres, cornichons, échalote,
moutarde de Dijon, mousse a I’ail
noir et ceuf de caille coulant sur le
dessus

Tartare de saumon - 30
Fraise, basilic, concombre, échalote

Moules-frites - 36

21bs de moules apprétées avec vin,
creme et ail, servies avec frites

PATES
ET SALADES

Lasagne végétarienne- 21

Portobello, ail, oignons caramélisés
ricotta, citron, basilic et sauce tomate

Linguine joue de hoeuf et
crevettes - 34

Linguine, servies avec champignons de
Paris, nappées d’une sauce
champignon et moutarde de Meaux,
garnies de boeuf braisé et de 4
crevettes

Linguine a la chair de
homard - 45

Linguine, 40z de homard du Québec,
sauce bisque a I’estragon

Salade de tataki
de thon - 29

Melons, petits fruits, noix de cajou,
laitue, vinaigrette asiatique

Salade de canard
confit - 29

Cuisse de canard confit effiloché,
Servi sur une salade mixte avec une
vinaigrette poire balsamique,
fromage au choix et poires
caramélisées au sirop d’érable.

BIERES ET
VINS

Bieres sans alcool
sélectionnées - §

Vin rouge sans alcool

sélectionné - 8 / 26
Verre / Bouteille

Vin bhlanc sans alcool
sélectionné - 8 / 26
Verre / Bouteille

CAFE & THE

Café/Thé / Tisane-3

Espresso - 3
Cappuccino - 4
Café latté macchiato - 5

Café latté creme brillée - 7
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