
BOISSONS

 

MOCKTAILS
MAISON

 

DÉCADENTS
DESSERTS

GRILLADES

POUTINES
ET BURGERS POISSON

 

BIÈRES ET
VINS

 

CAFÉ & THÉ
 

PÂTES 
ET SALADES

 

TARTARES ET
FRUITS DE MER

 

ENTRÉES

Tataki  de  thon  -  17
 

Salade  César  gri l lée
bacon  et  câpres  -  13

 

Potage  du  moment  -  8
 

Boisson  gazeuse  -  3
 

Eau  gazeuse  -  2  /  3
 

Jus  -  4
 

Thé  glacé  -  4

Sans-Gin  Tonic  -  9
Jus  de  pamplemousse ,  tonic ,
s i rop  de  menthe  KWE ,  poivre

 

 

 

 

Côtes  levées  -  29

Bavette  de  bœuf  -  32  /  39
Fomat  6  oz  ou  8  oz  

Joue  de  bœuf  -  36

Contre-f i let
New  York  (12  oz)  -  53

Fi let  mignon  (7  oz)  -  56

Ribsteak  (14 oz)  -  67

Wagyu  -  99 /  125
 

 

 

 

 

Baluchon  brie  champignons  -  10
 

Crevettes  pop-corn  aux  ja lapeños  -  15
 

Fish  and  chips
maison  -  20
Queue  ( 1 )  de  morue  panée  au  panko  et

fr i te ,  servie  avec  sauce  tartare  maison  et

un  choix  d ’accompagnement .  Ajoutez  6$

pour  1  de  plus   

 

Salade  de  tataki
de  thon  -  29

Salade  de  canard
conf i t  -  29

 

Moules- fr i tes  -  36
 

 

Tartare  de  bœuf  -  32

Vin  blanc  sans  alcool
sélect ionné  -  8  /  26

 

Bières  sans  alcool
sélect ionnées  -  8

Vin  rouge  sans  alcool
sélect ionné  -  8  /  26

 

Linguine  à  la  chair  de
homard  -  45

 

Tartare  de  saumon  -  30
 

Linguine  joue  de  bœuf  et
crevettes  -  34

 

Tartare  de  saumon  -  18
 

Tartare  de  boeuf  -  18
Câpres ,  cornichons ,  échalote ,  

moutarde  de  Di jon ,  mayo  à  l ’ai l  noir  et
œuf  de  cai l le  coulant  sur  le  dessus

Calmars  fr i ts  -  19
 

Fondue  5  fromages  -  17
Fromages  Perron ,  Migneron  de  Charlevoix , 

Lasagne  végétar ienne- 21
 

Café/Thé  /  Tisane-3

Espresso  -  3

Cappuccino  -  4

Café  latté  macchiato  -  5

Café  latté  crème  brû lée  -  7

Verre  /  Boutei l le  1L

Coke  /  Sprite  /  Coke  Diète

Orange  /  Pomme

Sangria  aux  griottes  -  9
Vin  Rouge  sans  alcool ,  jus  de  c i tron ,

jus  de  canneberge  blanche ,  s irop  de

cer ise  griotte  KWE ,  eau  gazéif iée

Virgin  César  de
l ’Entre-Côte  -  8

Épices  à  steak ,  sauce  BBQ  Stout ,

sauce  Worcestershire ,  sauce

piquante  Firebarns ,  jus  de  c i t ron ,

Clamato ,  branche  de  céler i

Concombre-menthe  -  9
Purée  de  concombres ,s irop  de

menthe  KWE ,  jus  de  c itron ,  eau

gazéif iée ,  menthe ,  concombre

Savoureux  et  toujours  fait  maison ,  
selon  l ’humeur  du  chef

Thon  sais i  aux  graines  de  sésame ,  
sur  poires  caramél isées  pour  touche
frui tée  et  croquante

10  oz  ou  14  oz

Nos  fameuses  f r i tes  al lumettes ,  nappées  de

sauce  aux  poivres  avec  f romage  en  grains  et

recouvertes  de  lanières  de  bavette  de  bœuf

Poutine  canard  -  25
Cuisse  de  canard  conf ite  eff i lochée ,

fromage  Perron  viei l l i  2  ans ,  micro-

pousses  et  sauce  fond  de  canard

Burger  Entre-Côte  -  20
Fromage  cheddar  américain ,  bacon ,

champignons  rô t is ,  oignons  f r i ts ,  la i tue ,

tomate  et  mayonaise  maison  épicée

Burger  s ignature  -  25
Brie ,  roquette ,  poires  caramélisées ,

marmelade  bacon  et  oignons ,  mayo

chimichurri

Dél icate  croustade  de  pâte  f i lo  garnie  de
br ie  fondant  et  de  champignons  sautés

Quart iers  de  romaine  gri l lés ,  sauce  César ,  
bacon ,  câpres  f r i tes  et  copeaux  de  parmesan

Crevettes  croust i l lantes  aux  ja lapeños  sur  une  sauce  tha ïe ,
accompagnées  d ’une  mayonnaise  épicée

Verre  /  Boutei l le

Verre  /  Boutei l le

Câpres ,  cornichons ,  échalote ,
moutarde  de  Di jon ,  mousse  à  l ’ai l
noir  et  œuf  de  cai l le  coulant  sur  le
dessus

Melons ,  pet i ts  f ru i ts ,  noix  de  cajou ,

la i tue ,  vinaigrette  asiat ique  

2 lbs  de  moules  apprêtées  avec  vin ,  

crème  et  ai l ,  servies  avec  f r i tes

Fraise ,  basi l ic ,  concombre ,  échalote

Servi  avec  mayonnaise  épicée  et
réduct ion  de  balsamique

Fraise ,  basi l ic ,  concombre ,  échalote

Cuisse  de  canard  conf i t  eff i loché ,

servi  sur  une  salade  mixte  avec  une

vinaigrette  poire  balsamique ,

f romage  au  choix  et  poires

caramél isées  au  s i rop  d ’érable .  

gruyère ,  mozzarel la  et  parmesan

Linguine ,  servies  avec  champignons  de
Par is ,  nappées  d ’une  sauce
champignon  et  moutarde  de  Meaux ,
garnies  de  bœuf  braisé  et  de  4
crevettes

Portobel lo ,  ai l ,  oignons  caramél isés
r icotta ,  c i t ron ,  basi l ic  et  sauce  tomate

Linguine ,  4oz  de  homard  du  Québec ,

sauce  bisque  à  l ’estragon  

Saumon  gri l lé  -  32
Format  6  oz ,  sauce  vierge  basi l ic  et

tomate ,  servi  sur  purée  de  pommes

de  terre  au  c i t ron ,  asperges  

Cre
vet
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Informez-vous  à  votre  serveur  ou  serveuse  des
options  de  repas  disponibles  à  l ’ardoise .

 

Toutes  nos  viandes  sont  accompagnées

de  la  sauce  de  votre  choix  ains i  que  de

légumes .  Vous  pouvez  remplacer  les

légumes  par  des  f r i tes ,  une  salade  ou

une  purée ,  selon  votre  préférence .

LES À CÔTÉ

Fr i tes  régul ières  -  3

Fr i tes  de  patates  douces  -  5

Salade  d ’accompagnement  -  5

Champignons  poêlés  -  8

Crevettes  (3)  papi l lon  -  10

Queue  de  homard  -  22

 Thym  et  c i tron

Poutine  bavette  -  19

POUR  EN  AVOIR  ENCORE  PLUS

Tarte  à  l ’érable  maison  -  7

Crème  brû lée  -  9

Gâteau  choco-noisette  -  9

Tartufo  au  citron  -  10


