ENTRECOTE &

ENTRE-COTE

RIVERIN

APPORTEZ VOTRE VIN & BIERE

PLATS fu
ENTREE

Nous vous invitons a partager plusieurs
assiettes format entrée afin de découvrir le
plus de saveurs possibles ! Deux a trois plats
par personne devraient vous satisfaire.

Creme Briilée au Foie Gras - 19

Servi avec croGtons

Entrecote Grillée - 19
Format 30z, servi avec chimichurri, purée de courges
et poivrons rotis, poivrons, marmelade au bacon

Wagyu Grillé - 35

Format 30z, servi avec sauce Yakiniku, mousseline de carottes,
champignons poélés, carottes grillées

1/4 de Cote Levée - 15

Sauce Bbq a la biére noire, salade de chou rouge
et pomme verte, frites a I'huile de truffe et
fromage parmesan
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Saumon Grille - 18
Format 40z, sauce vierge basilic, servi sur purée
de pomme de terres au citron, asperges

Tartare de Boeuf - 19
Mousse d’ail noir et ceuf de caille

Tartare de Saumon - 17
Fraise, basilic, concombre, échalote,
servi avec roquette vinaigrette citron

Tataki de Thon - 18

Sésame noir et blanc, servi sur quinoa fraise
et concombre avec asperges

Crevettes Croustillantes Thai - 15
Crevettes croustillantes, sauce thailandaise

Calmars Frits - 19

Servi avec mayonnaise épicée

Fondue 5 Fromages - 17
Fromages Perron, Migneron de Charlevoix,
gruyere, mozzarella et parmesan

POUR EN AVOIR
ENCORE PLUS

INFORMEZ-VOUS A VOTRE
SERVEUR-EUSE SUR NOTRE
SELECTION DE

TOUJOURS
DISPONIBLES A L'ARDOISE !
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MOCKTAILS
MAISON

Virgin César de I’Entre-Cote - 8

Epices a steak, sauce BBQ Stout, sauce Worcestershire, sauce
piquante Firebarns, jus de citron, Clamato, branche de céleri

Concombre-Menthe - 9
Purée de concombres, sirop de menthe KWE, jus de citron,
eau gazéifiée, menthe, concombre

Sangria aux Griottes - 9

Vin Rouge sans alcool, jus de citron, jus de canneberge blanche,

sirop de cerise griotte KWE, eau gazéifiée

Sans-Gin Tonic - 9

Jus de pamplemousse, tonic, sirop de menthe KWE, poivre

BIERES ET
VINS

Bieres sans alcool sélectionnées - 8

Vin rouge sans alcool sélectionné - 8 / 26

Verre / Bouteille

Vin blanc sans alcool sélectionné - 8 / 26

Verre / Bouteille

BOISSONS

Boisson Gazeuse - 3
Coke / Sprite / Coke Diéte

Eau Gazeuse-2/3

Verre / Bouteille 1L

Jus - 4

Orange / Pomme

Thé Glacé - 4

PLATS
it REPAS

Bavette de Boeuf - 40

Format 8oz, servi avec sauce chimichurri ou
sauce signature, purée de courge et poivron
rouge ainsi que des [égumes de saison

Entrecote Grillée - 52

Format 120z, servi avec sauce chimichurri ou
sauce signature, purée de courge et poivron
rouge ainsi que des légumes de saison

Steak-Frites - 28 / 36
60z /9 oz

Linguine au Homard du Québec - 43
Linguine, 40z de homard du Québec,
sauce bisque a I’estragon

Lasagne Végétarienne - 24
Portobello, ail, oignons caramélisés
ricotta, citron, basilic et sauce tomate

Salade de Tataki de Thon - 28

Melons, petits fruits, noix de cajou,
laitue, vinaigrette asiatique

Burger Signature - 25
Brie, roquette, poires caramélisées,
marmelade bacon et oignions, mayo chimichurri

Poutine Signature - 24
Frites alumettes, sauce signature,
bavette de boeuf, fromage en grains

Filet Mignon - 56

Format 70z, servi avec sauce chimichurri ou
sauce signature, purée de courge et poivron
rouge ainsi que des l[égumes de saison

Filet Mignon et Crevettes Poélées - 64
Format 70z, 4 crevettes poélées, servi avec sauce
chimichurri ou sauce signature, purée de courge et
poivron rouge ainsi que des légumes de saison

Moules-Frites - 35
2lbs de moules apprétées avec vin, créeme et ail,
servi avec frites

e o SES
A-COTES

Champignons Poélés - 8
Thym et citron

Salade d’accompagnement - 5

Frites Régulieres - 3

Frites Huile de Truffe et Parmesan - 5
Frites de Patates Douces - 5

Crevettes (4) Poélées - 10

LINGUINE AU HOMARD \

DU QUEBEC

, TARTE A
L'ERABLE MAISON

DECADENTS
DESSERTS

Tarte a I’Erable Maison - 7
Creme Briilée - 9
Gateau Choco-Noisette - 9

Tartufo au Citron - 10

CAFE &
THE

Café / Thé / Tisane - 3
Espresso - 3

Cappuccino - 4

Café Latté Macchiato - 5

Café Latté Creme Briilée - 7



